
 

 

 

 

 בשרי מגשי אירוחתפריט 

 מנות פתיחה
 
 חסות, נבטים, אגוזים, גרעיני חמנייה, קרוטונים, שרי ורוטב מגוון  : סלט השף

 השף
 בלימון קצוצים ומתובלים  ,, בצל ירוק ונענעבורגול, פטרוזיליה : סלט טבולה

 ושמן זית
  מעוטר בזירעוני  ,סויהו לימון ,בדבשרצועות כרוב חמוץ מתוק  : אסייאתיכרוב

 שומשום
 מגוון ירקות קלויים בתיבול ים תיכוני : פלטת אנטיפסטי 
 ירקות טריים מגוונים חתוכים לצד מטבלים פלטת ירקות : 
 לקרדה ,שן, הרינג כבוש, פילה מטיאס בשמןפילה סלמון מעו : דגים מעושנים 

 ..ועוד
 ועשבי תיבול בבשר טלה, אורז ממולאים : עלי גפן 

 
 מנות מורכבות

 
 במילויים שונים : רול טורטייה 
 בשר טחון ורוטב עגבניות משובחמאפה פסטה איטלקי משולב עם  : בשר לזניה 
 ירק תפוחי אדמה : לביבות / 
 קישוא, פלפלונים, בצלצלים, חצילים.. במילוי אורז, - : מגוון ירקות ממולאים 

 עשבי תיבולבשר טלה ו
 ים שוניםבמילוי:  פלטת כריכוני קרואסון 
 מגוונים/ לבן במילויים  על בסיס ביס כפרי : כריכוני ביס 
 פחזניות ממולאות במילויים שונים:  כריכוני נשנוש 
 בעיטור ,תרד, בטטה, בצל ופטריותקטנטנים ממולאים טרטלטים  : מיני קישים 

 צנוברים וגרעיני חמנייה
 תרד, בטטה, בצל, פטריות..: )מרובעות / עגולות(  פשטידות 
 ירקות מוקפצים בסגנון אסייאתי נודלס עוף : מוקפץ 

 
 קינוחים

 
 פלטת פטיפורים 
 ממולאות בקרם פטיסייר וזיגוג שוקולד : פחזניות 
 מקרונים 
 פלטת פאי פיצוחים 
 פלטת פאי פירות יער 
 מרנג לימון 
 פירות העונה 
 מלון אבטיח / 


